
〈オードブル〉

● 漁港直送 旬の鮮魚のカルパッチョ サラダ仕立て
Carpaccio of Fresh Fish in Season, Directly from the Fishing Port,
Served with Salad

¥1,650

¥1,200● 4種のチーズ盛り合わせ
Assorted 4 kinds of Cheese

● 季節野菜のピクルス ¥700
Greek Pickles with Seasonal Vegetables

● しらすと魚介のぺルー風マリネ
　シトラスの香り ¥1,380
Marinated Whitebait and Seafood
in Peruvian Style with Citrus Flavor
魚介類を柑橘の果汁とハーブ、オリーブオイルで和えた
白ワインにぴったりのおつまみ

¥1,550

● ハーブでマリネしたスモークサーモン
Smoked Salmon Marinated with Herbs

Dishes may differ from those in the photos. 写真はイメージです。仕入れ状況等により写真と異なる場合があります。

Please check the appendix for allergenic ingredients.アレルギー原材料は別表をご確認ください。

¥1,450

● 生ハムと薫香ソーセージの盛り合わせ
Assorted Cured Ham and Aromatic Sausages



〈オードブル〉

Dishes may differ from those in the photos. 写真はイメージです。仕入れ状況等により写真と異なる場合があります。

Please check the appendix for allergenic ingredients.アレルギー原材料は別表をご確認ください。

〈サラダ〉

¥930 ¥600スモールサイズ

● 季節野菜のミックスサラダ 
   イタリアンドレッシング
Mixed Seasonal Vegetable Salad Italian Dressing

● ポテトフライ ¥700
French Fries

● 枝豆 ¥550
Edamame

¥1,350
● 魚介のフリット ハーブのタルタル
Seafood Fritters Herb Tartar

● 小エビとイカのアヒージョ バケット添え
¥880Shrimp and Squid Ajillo with Bucket

● スモーク魚介と季節野菜のシーザーサラダ

¥1,100 ¥770スモールサイズ

燻製にした白身魚をトッピングしたレタスのサラダにパルミジャーノチーズをたっぷりふりかけました

Caesar Saladwith Smoked Seafood and Seasonal Vegetables



〈肉料理〉

● 国産牛のハンバーグ デミグラスソースセット
（サラダ・パン・スープ）

Japanese Beef Hamburger Steak with Demi-Glace Sauce
Served with Bread, Fresh Salad, and Soup

Dishes may differ from those in the photos. 写真はイメージです。仕入れ状況等により写真と異なる場合があります。

Please check the appendix for allergenic ingredients.アレルギー原材料は別表をご確認ください。

¥2,250

※アレルギーのあるお子さまはお気軽にご相談ください〈お子さまメニュー〉

● お子さまセット
Kids' Meal

¥1,000

海老フライ、唐揚げ、クリームコロッケ、ポテトフライ、スイートコーン

Deep-Fried Shrimp, Karaage Chicken, Cream Croquette,
French Fries, Sweet Corn



〈肉料理〉

Dishes may differ from those in the photos. 写真はイメージです。仕入れ状況等により写真と異なる場合があります。

Please check the appendix for allergenic ingredients.アレルギー原材料は別表をご確認ください。

〈魚料理〉

● 牛ほほ肉の赤ワイン煮込み
Braised Beef Cheeks in Red Wine

¥3,400

● 神奈川県産 やまゆり豚の
肩ロースグリル ジャポネソース
Grilled Kanagawa Yamayuri Pork
Shoulder with Japanese-Style Sauce

¥2,550

● 真鯛のハーブクラスト焼き
Herb-Crusted Sea Bream
グリエールチーズとハーブバターのパン粉で
焼き上げたお魚とラタトゥイユで

¥2,100



〈パスタ〉

¥1,980

〈カレー〉

Dishes may differ from those in the photos. 写真はイメージです。仕入れ状況等により写真と異なる場合があります。

Please check the appendix for allergenic ingredients.アレルギー原材料は別表をご確認ください。

● しらすと明太子の和風パスタ
和の香草と一緒に
Japanese Pasta with Whitebait and Cod Roe
with Japanese Herbs
サラダ水菜やハーブをふんだんに使った、しらすと
明太子で絡めて食べるペペロンチーノ ¥2,050

¥2,350

● 魚介たっぷりペスカトーレ
Seafood Pescatore
自家製のトマトソースとハーブのお酒を使い、
魚介の旨味がしっかりとしたパスタ

¥1,850
● 森のきのこのクリームカレー
Forest Mushroom Cream Curry

¥2,300
● トマトビーフカレー（国産牛使用）
Tomato Beef Curry with Japanese Beef

¥2,300

● ナスとモッツァレアのアラビアータ
Eggplant and Mozzarella Arrabbiata
ピリ辛トマトソースのパスタ



〈スープ〉

じっくり炒めた玉葱をコンソメで煮込んだスープにグリュイエールチーズでグラタンのように
仕上げました

● オニオングラタンスープ ¥980
Onion Gratin Soup

● ガーリックトースト
Garlic Toast

¥700

● パン盛り合わせ（プチパン・バケット） ¥480
〈パン・ライス〉

Assorted Bread (Petit Bread and Bucket)

（200g）¥550● ライス
Rice

● アヒージョ用バケットスライス ¥350
Bucket for Ajillo

〈ピ ザ〉

Dishes may differ from those in the photos. 写真はイメージです。仕入れ状況等により写真と異なる場合があります。

Please check the appendix for allergenic ingredients.アレルギー原材料は別表をご確認ください。

● 肉たっぷりのケバブ風ピザ
Herb and Spice-infused Kebab Pizza
牛ひき肉、豚ひき肉、ベーコン、ソーセージを使用

（24cm）¥2,450

Whitebait may contain small amounts of shrimp or crab.

● しらすと青ネギのピザ
Whitebait
and Green Onion Pizza

¥2,300（24cm）

はんぺん、チーズ、玉葱、照焼きマヨネーズをかけて焼き上げ、
しらすと青ネギをたっぷりと乗せたピザ

しらすに小さなエビやカニが混入している可能性があります

¥1,450（19cm） ¥2,050（24cm）

● モッツァレラとバジルの香る マルゲリータ
Margherita with Mozzarella and Basil
自家製のシンプルなトマトソースにフレッシュトマトとモッツァレラ、
バジルをのせたピザ



*アルコールを使用しています

¥1,200
ミルクアイスに、ダークチェリーとサクランボのお酒を
使った熱々のソースをかけた一皿

● キルシュの香るチェリージュブレ
Cherry Jublé with a Hint of Kirsch

〈デザート〉

Dishes may differ from those in the photos. 写真はイメージです。仕入れ状況等により写真と異なる場合があります。

Please check the appendix for allergenic ingredients.アレルギー原材料は別表をご確認ください。

バニラビーンズをたっぷり入れ、卵黄と生クリームで
じっくり焼き上げたリッチなデザート

● クレームブリュレ
Creme Brulee

¥880

*アレルギー原材料はメニュー、使用食材により異なります。スタッフにおたずねください。

● 本日のケーキ （ショーケースからおひとつお選びください）
Today's Cake (Please choose from the showcase)

¥880

イメージ


