
Dishes may differ from those in the photos. 写真はイメージです。仕入れ状況等により写真と異なる場合があります。

Please check the appendix for allergenic ingredients.アレルギー原材料は別表をご確認ください。

● ポテトフライ
French Fries

● 枝豆
Edamame

¥1,300
● 魚介のフリット ハーブのタルタル
Seafood Fritters Herb Tartar

バニラビーンズをたっぷり入れ、卵黄と生クリームで
じっくり焼き上げたリッチなデザート

● クレームブリュレ
Creme Brulee

¥880

● ガーリックトースト
Garlic Toast

¥660

¥500

¥660

¥1,450

● ハーブでマリネしたスモークサーモン
Smoked Salmon Marinated with Herbs

テイータイム　Tea Time／15：00～17：00

Tea Time Menu

〈オードブル〉

¥1,400（19cm） ¥1,980（24cm）

● モッツァレラとバジルの香る マルゲリータ
Margherita with Mozzarella and Basil
自家製のシンプルなトマトソースにフレッシュトマトとモッツァレラ、
バジルをのせたピザ

〈ピ ザ〉

〈デザート〉


