
〈一品料理〉

皮付き男爵いものフライドポテト（自家製） ¥600

湘南しらすのマヌルパン
¥770湘南しらす入りの韓国風ガーリックトースト

湘南しらすのアヒージョ、枝豆
¥770オリーブオイルとニンニクで煮込んだ料理

２種のパン盛り合わせ ¥440

ランチタイム／12:00～17:00

※写真はイメージです。料理内容は仕入れ状況等により写真と異なる場合がございます。

ブッラータチーズのサラダ

¥1,320
とろけるモッツァレラクリームとトマトのサラダ

Lunch Menu

そら豆のフムス

¥880ひよこ豆をペースト状にして野菜などと一緒に食べる
中東の伝統的な料理をそら豆でアレンジ

真だこのシェリー酒蒸し
エストラゴン風味のジュレ、ピンクのアイヨリソース

¥1,320にんにくの風味がきいたソースとクルトンを添えて

¥990ラベンダーの香りを添えて

フルーツトマトのカルパッチョ



新鮮魚介のペスカトーレジェノヴェーゼピッツァ 三崎まぐろコンフィ 湘南しらすとカマンベールチーズのピッツァ

湘南しらすのカルボナーラと畳いわし 天使の海老のフェトゥチーネ サフランクリーム

ジェノヴェーゼピッツァ 三崎まぐろコンフィ
バジルソースに火入れしたまぐろを添えた塩気の効いたピッツァ ¥1,900

クアトロ フォルマッジ
４種類のチーズにお好みでアカシアはちみつをかけて ¥1,900

湘南しらすとカマンベールチーズのピッツァ
トマトソースに、釜揚げしらすとチーズをたっぷりと ¥2,000
新鮮魚介のペスカトーレ
トマトソースに、新鮮な魚介をたっぷりと ¥2,400

ペンネ アッラビアータ
辛いトマトソースのショートパスタ ¥1,750

湘南産の釜揚げしらすを使ったカルボナーラ ¥1,700
湘南しらすのカルボナーラと畳いわし

ランチタイム／12:00～17:00

※写真はイメージです。料理内容は仕入れ状況等により写真と異なる場合がございます。

Lunch Menu

“天使の海老”のフェトゥチーネ サフランクリーム
南国のエビを使用。エビの旨味たっぷりのクリームパスタ ¥1,900

コーヒー または 紅茶 ¥350
〈ランチセットドリンク〉

〈ピッツァランチ〉サラダ付

〈パスタランチ〉サラダ付



〈コース料理〉

ランチコース ¥3,300

コース内容
●前菜： カポナータ、真いわしハーブ酢漬けとサワークリーム

●メイン： やまゆりポーク スペアリブのパイナップル煮込み
　とうもろこしフォカッチャ
● おまかせスープ
●デザート： パンナコッタとあんずコンフィ、ラングドシャ

〈デザート〉

生クリームを煮て作るイタリアのデザートに甘酸っぱいジャムを添えて

パンナコッタとあんずのコンフィ
¥770

クリームチーズにドライフルーツを混ぜたシチリア島発祥のデザート
カッサータグラッセ 赤いハーブティーのソーダ

¥770

スペイン・ガリシア地方の郷土料理からのアレンジ、バニラの香りが豊か ¥770
とうもろこしと豆乳ジャムのケーキ

ランチタイム／12:00～17:00

※写真はイメージです。コース料理の内容は仕入れ状況等により予告なく変更になる場合がございます。

Lunch Menu

［写真］やまゆりポーク スペアリブのパイナップル煮込み
とうもろこしのフォカッチャ付き

コーヒー または 紅茶 ¥350
〈デザートセットドリンク〉



Af ternoon Tea Menu
アフタヌーンティー （14：00～16：00のご提供）

１） 焼き菓子４種類（コーヒーまたは紅茶付） ¥1,800

④

③

⑤

⑥⑧
⑦

①フルーツのタルトレット
②マドレーヌ
③ピスタチオ フィナンシェ
④台湾カステラ

ドリンク（ホット）は
ポットで
提供いたします

ドリンク（ホット）はポットで提供いたします

【内 容】

※写真はイメージです。実際にご提供するメニューと異なる場合があります。 ※食物アレルギー原材料はスタッフにおたずねください。

２） 焼き菓子８種類（コーヒーまたは紅茶付） ¥3,500

①フルーツのタルトレット
②マドレーヌ
③ピスタチオ フィナンシェ
④台湾カステラ
⑤ピーナッツポルボロン
⑥チョコテリーヌ
⑦ラムレーズンクッキー
⑧バジルチョコマカロン

【内 容】

①

②

④

③

①

②

すべて当店自家製。定番人気の焼き菓子４種類とお飲み物のセットです。

上記４種類に加え、ホロホロとしたくちどけでスペインでは“幸せを呼ぶお菓子”と
して親しまれるポルボロン、ラム酒が香るバターサンドクッキー、チョコとフレッシュ
バジルの葉をサンドしたマカロンなどが加わった、充実のティーセットです。


