
“Whitebait Rice Gratin”
“Grilled Vegetable Gratin” Combo

※仕入れ状況により、食材の変更およびメニューを提供できない場合がございます。あらかじめご了承ください。
※お車を運転される方、未成年の方へのアルコール類の提供はいたしません。

￥700（税込）
Whitebait Cheese Pizza
しらすパリパリチーズピザ

￥850（税込）

しらすドリアと野菜のグラタンセット

￥450（税込）
Whitebait Rice Gratin
しらすドリア（単品）

江の島カフェ

江の島カフェ 江の島カフェ

江の島カフェ

￥850（税込）

彩り野菜の江の島あんかけラーメン
Garlic Soy Sauce Starchy
Soup Ramen

江の島カフェ

ムーンライトカフェ

溶き卵を加えマイルドに仕立てた「ニュータンタン麺」を
ヒントにしたピリ辛ラーメン。野菜の食感を楽しめ、彩り
よく仕上げた一杯です。

辛さレベル辛さレベル

激熱旨辛、唐辛子とニンニクが絡みつく
チーズと少し塩気のあるしらすが絶妙な一皿。お二人で
シェアするのにぴったりです。ご当地ビール・江の島ビール
とあわせてどうぞ。※ご提供までに10分ほどいただきます。

デミグラスソースで風味づけしたしらすドリアと、野菜が
ごろごろ入ったポテトグラタンのセット。※ご提供までに
10分ほどいただきます。

江の島らしい「しらすピザ」
パリパリのトルティーヤ生地がポイント

いろんなものを少しずつ食べたい人にも、
２人でシェアしても。あつあつを召し上がれ。

ミニ
サイズ

マグカップ
１杯くらい

マグカップ
１杯くらい

マグカップ
１杯くらい

ミニ
サイズ

￥500（税込）
Grilled Vegetable Gratin
グリル野菜のグラタン（単品）ミニ

サイズ

あつあつ、とろけるフェア
■11月16日（金）～2019年２月17日（日） ■江の島アイランドスパ
本館１階 江の島カフェ、本館４階 レストラン＆カフェ アイランドグリル
別館１階 湘南バーガー、別館２階 廻転寿司 三浦三崎港、屋外 参道ワゴン
プールエリア１階 ムーンライトカフェ

参
加
店
舗



￥500（税込）
Mochi in Red bean soup
白玉ぜんざい

￥850（税込）
“Anno imo” sweet Potato pie

安納芋のタルトと
江の島珈琲のセット

￥800（税込）
Apple pie

アップルパイと
江の島珈琲のセット

￥900（税込）

￥600（税込）各￥500（税込）

￥700（税込）
￥300（税込）

Fondant au Chocolat
フォンダンショコラと江の島珈琲のセット

￥972（税込）Fruit Gratin
大人の♪HOTスイーツグラタン♪

※仕入れ状況により、食材の変更およびメニューを提供できない場合がございます。あらかじめご了承ください。

Mozzarella
Cheese Ring Tree

チーズリングツリー

そびえたつ
チーズの旨さ

あつあつホームメイド
スタイルチップス

心もからだも温まる
赤と白のスープ

あつあつトマトと
とろけるチーズが
好相性

甘み、酸味、サクサク食感が大人時間を満たすゆずとカリンのソースをかけて召し上がれ

Fish Sandwich

シーフード
バーベキュードッグ

「湘南の宝石」のシーキャンドルを
イメージした、そびえたつチーズと
オニオンリングのツリー。星型の
ハッシュポテトがポイントです。

フィッシュフリッター、焼きトマト、
とろけるチーズのプレミアムドッグ。

Flavored Potato Chips
ピザ風ポテトチップス

Enoshima Chowder
（Red／White）

（各300cc）

江の島チャウダー
（赤：野菜入／白：しらす入）

濃厚レッドチェダーチーズとチリコン
カンをかけたチップス。あたたかい
状態でご提供します。

しらす香る濃厚ホットな「クラム
チャウダー」と、ごろごろ野菜が
入った、トマトベースの「マンハッタ
ンクラムチャウダー」。あさりの旨み
あふれる一杯です。

ベルギー産チョコレートの濃厚な味わいと柑橘の酸味が絶妙に
マッチ。大人の味わいを生み出します。

フルーツとサクサク食感のグラノーラに、ラム酒が香る、甘さひか
えめのカスタードソースをかけてオーブンで焼き上げました。

湘南バーガー

湘南バーガー

江の島カフェ

ムーンライトカフェ

参道ワゴン

ごろごろ野菜の
トマトクラムチャウダー

しらす香る、濃厚ホットな
クラムチャウダー

江の島カフェ

江の島カフェ 江の島カフェ 江の島カフェ

アイランドグリル


